
Marbré de Foie Gras de Canard au Cacao Amer,
Chutney de Poire, Tuile de Pain des Mendiants

Ou
Carpaccio de St Jacques, Vinaigrette aux Fruits de la Passion,

Grenades et Tagliatelles de Légumes

Amuse bouche de la Tourmaline

Plat
Caille en Crapaudine Façon Rossini, Jus de Volaille à la Truffe

Ou
Médaillon de Lotte Rôti, Crème au Champagne et aux Morilles

Écrasé de Pommes de Terre Truffé,
Champignons de nos Sous-Bois à la Crème 

Fromage

Délice Croquant au Chocolat et Douceur Exotique 

JOURS DE FÊTE
25 DÉCEMBRE ET 1ER JANVIER À MIDI

 59€ / PERSONNE

Ambotel*** Restaurant La Tourmaline
 04.74.46.42.22

Entrée

Gravelax d’Omble Chevalier Mariné à la Betterave et aux Cinq
Baies, Chantilly au Raifot

Petite Pause Glacée et Alcoolisée

Fromage Blanc et sa Crème d’Etrez AOC 
Ou

Fromage de Notre Région Farci aux Fruits Secs Torréfiés
Dessert


