GHnivées

Salade De Chévre Chaud 14€ 18€
Miel de Région et Cerneaux de Noix

Petite Grande

Ceviche de Cabillaud 17 €

mariné Citron Vert et Gingembre, Oignons Rouges et Coriandre

Soupe Gratinée a ’Oignon Maison 14 €

Médaillon de Foie Gras au Naturel (1) 24 €
Condiment Pomme et Piment d’Espelette, Brioche Toastée
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OYiarndes

Tartare de Boeuf Charolais (2) 19€ 29€
Préparé a I'Italienne

Cuisse de Canard Confite (1) 27€
Jus Forestier

Fondant de Veau, Sauce Poivre Vert (1) 29 €
Suggestion viande prix selon cours
d@ @%@’@é@féé@’@ au %ﬁw/a‘
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Burger de La Tourmaline 20 €

Effiloché de Porc (2) , Tomme de Brebis a la Truffe

Parpadelle Fagon Carbonara 18 €
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Poisson selon Retour du Marché 24 €
Seiche Entiére Cuite en Persillade 28 €
Suggestion Poisson prix selon cours

Cg venocuilttes
+

Unz'qzwmcnt Sur réservation

Cuisses de Grenouilles 33€
Persillade “ Comme en Dombes”
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Plat Du Jour 16€
Entrée + plat ou Plat + Dessert 22€
Entrée + plat + Dessert 25€

Du Lundi au Vendredi uniquement le midi (hors JOurs fé;‘l'és)_

Bavette d’Aloyau Simmenthal 300g (1)
+ 29€

Dessert
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39€

Wernu
Ofvadition

ENTREE

Ceviche de Cabillaud mariné Citron Vert et Gingembre,
Oignons Rouges et Coriandre

ou

Soupe Gratinée a2 I’Oignon Maison

PLAT

Poisson selon Retour du Marché

ou
Cuisse de Canard Confite

DESSERT
Carte des Desserts du moment

Fromage en Supplément : 4€
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Viognier “Les Délices de Martine” 5€
SGP
Chardonnay “ Les Bonnes” 6.50€

AOC F.Bounnard

Chablis 0€
AOP
Pinot Noir Charnay Les Macon 8€
ABC
Coupe de Montagnieu Maison Bonnard 6€

Tarif au verre (]26[)_
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Faisselle d’Etrez 4 la Créme

Ardoise de Fromages Assortis

(fesseits

Carte Des Desserts du Moment

7€

10€

9€
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Salade de Cheévre Chaud X X X x
Ceviche de Cabillaud x X X X

Soupe Gratinée a I'oignon

Médaillon de Foie Gras x X

Poisson du Marché X X X
Suggestion Poisson X X
Grenouilles X X
Seiche en Persillade X

Tartare de Boeuf X X X X

Cuisse de Canard

Bavette d’Aloyau

Parpadelle x X

Suggestion Viande

Burger

Fondant de Veau
Créme Brulée
Moelleux Chocolat

Café Gourmand

X X X
KX
X KA X

X

Tarte du Moment

Dessert Glacé : :

Origine Viande 1-UE 2-France Tous Nos Tarifs sont TTC et Service Compris

X
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