
Formules du jour :  
Du Lundi au Vendredi, Midis uniquement 

Plat du jour : 15.50 €
Entrée + Plat Ou Plat + Dessert : 21 € 

Entrée + Plat + Dessert : 24 € 
 
 
 

 
Entrées :  

 
-Chèvre Chaud au Miel, Verdure, Légumes Printanier Et Fruits Secs Torréfiés 

Petite           14€ 
Grande         18€ 
 

-Salade Caponata, Mini Ratatouille Froide de Légumes Frais, Câpres et Oignons Rouges  
Petite           14€ 
Grande         18€ 

 
-Ceviche de Saumon, Mangue, Lait de Coco et Coriandre Fraîche  16€ 
 
-Carpaccio de Bœuf 1, Condiments à la Moutarde Savora, 
Pétales de Parmesan         16€ 
 
 
 

Poissons : 
-Poisson selon Retour du Marché       23€ 
 
-Suggestion Poisson        prix selon cours 
 
-Crevettes « Camaron » Sauvages Géantes Rôties au Beurre de Vanille  25€  
        
 
 



 

Viandes : 
-Tartare de Bœuf 1 Charolais        
      180 gr     18€ 
      360 gr     28€ 
        
-Pluma de Porc 3 Duroc de Batallé Snack     18€ 
 
-Burger du Boucher :        20€ 
Steak Haché1, Sauce Barbecue, Cheddar, Oignons Rouges, Cornichons Aigre doux  
 
-Conchiglioni au Pesto de Pistaches, Mortadelle 1 et Stracciatella  15€ 
 
-Suggestion viande        prix selon cours 
 
Sauce au choix : Poivre Vert ou Roquefort 
 
          

Formule du Boucher : 27€ 
Noix d’Entrecôte2 Angus 300gr 

+ 
Dessert 

           

Fromages : 
-Faisselle d’Etrez à la Crème AOC        7 € 
 
-Ardoise de Fromages assortis         9 € 
        

Desserts : 9€ 
Carte des desserts 

 
 Grenouilles sur réservation uniquement : 
 

    Cuisses de Grenouilles  
,  
    Persillade « Comme en Dombes »       33 € 



 
 

 

 
 

Menu Tradition : 39€ 
 
 

Chèvre Chaud au Miel, Verdure, Légumes Printanier Et Fruits Secs Torréfiés  
 

Ou 
 

Ceviche de Saumon, Mangue, Lait de Coco et Coriandre Fraîche 
 

*** 
 

Poisson selon Retour du Marché 
 

Ou 
 

Pluma de Porc 3 Duroc de Batallé Snacké 
 

*** 
Carte des desserts 

 
 

Fromage et Dessert : Supplément de 4 € 
 
 



 
 
 
 
 

 

Accords Mets et Vins 
(tarifs au verre) 

 
Saint Véran Charnay les Macon aoc 2021    7€ 

 
 
 

Chablis « Les Alouettes »   aop 2022    8€ 
 
 

 
Chardonnay « Les Bonnes » F. Bonnard aoc 2021   6€ 
 
 
 
Crozes Hermitage « Le Petit Benoit » aoc 2021   7€ 

 

 
Coupe de Montagnieu Maison Bonnard     6€ 
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Chèvre Chaud X  X    X X X  X  
Salade Caponata         X    

Ceviche de Saumon    X    X     
Carpaccio   X       X X  

Poisson du Marché    X X      X  
Suggestion Poissons    X X        

Grenouilles    X  X   X X   
Crevettes Géantes     X        
Tartare de Bœuf   X X         

Conchiglioni X X        X X  
Noix d’Entrecôte          X   
Pluma de Porc         X X X  

Suggestion viande      X    X   
Burger X     X       

Crème Brulée X  X          
Moelleux Chocolat X X X   X       

Café Gourmand X X X   X X      
Tarte du Moment      X       

Dessert Glacé X  X    X   X   
 

Origine Viande : (1) France (2) Uruguay (3) Espagne 
 

                     Tous nos Prix sont TTC et Service Compris 
 
 
 
 

 


